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Models de clausules alimentaries

Com a prescripcions técniques:

“Almenys el X percentatge de la fruita servida de postres sera de circuit curt.

S’entendran de circuit curt aquells productes que no tinguin més d’un intermediari® entre el
cultiu i el consum al menjador. Aquesta consideracié es pot acreditar pels mitjans establerts
en el Decret 24/2013, de 8 de gener, sobre I'acreditacio de la venda de proximitat de
productes agroalimentaris i, també pot ser acreditat a través d’altres possibles mitjans que
demostrin el compliment d’aquelles condicions.

El percentatge es calculara en relacié al volum de producte subministrat.”

“La fruita i les verdures servides com a plat principal seran exclusivament de temporada.

S’entén per producte de temporada la fruita o verdura que comprén uns mesos de cultiu i
recol-leccié especifics, i que té un periode de produccié optim”.

“X productes agroalimentaris o X percentatge dels productes alimentaris que formin part de
la prestacio contractada seran frescos.”

“El peix servit com a plat principal sera exclusivament fresc.

Es considera peix fresc aquell que, sencer o preparat, no esta transformat. S’inclouen els
productes envasats al buit o en atmosfera modificada, que no s’hagin sotmés a cap
tractament diferent de la refrigeracié per garantir-ne la conservaci?.”

“El peix servit com a plat principal sera de procedéncia controlada i sostenible.

Per acreditar aquesta procedeéncia, el peix ha de tenir una certificacié tipus MSC, Friend of
the Sea o equivalents.”

“Els ous seran ecologics o del Grup 1.
Acreditacié amb I'etiqueta corresponent.”

“Almenys X productes agroalimentaris 0 X percentatge de productes agroalimentaris que
formin part de la prestacio contractada han de ser de producci6 agraria ecologica.

1 Tenen la consideraci6 de persona intermediaria els establiments minoristes, les agrupacions de productors agraris quan
comercialitzin productes que provenen de productors no associats, els establiments de turisme rural, els establiments de
restauracio inclosos es de restauracié col-lectiva, quan venen els productes directament als consumidors finals, d’acord amb
I'article 2.g del Decret 24/2013.

2 Definicio establerta a I'annex 3.5 del Reglament 853/2004 del Parlament Europeu i del Consell de 29 d’abril de 2004, pel que
s’estableixen normes especifiques d’higiene del aliments d’origen animal.
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S’entén com a tal aquells productes que compleixen les condicions del Reglament (CE)
nam. 834/2007 del Consell, de 28 de juny de 2007, sobre produccio i etiquetatge dels
productes ecologics (DOUE nam. L189, de 20 de juliol de 2007). Aquesta condicio es pot
acreditar mitjancant certificat del Consell Catala de Produccio Agraria Ecologica o per
qualsevol altre organisme regional o estatal autoritzat, i també pot ser acreditat amb la
presentacié de proves suficients que demostrin el compliment d’aquelles condicions.”

“X productes agroalimentaris o X percentatge de productes agroalimentaris que formin part
de la prestacio contractada han de ser de produccié integrada.

S’entén com a tal aquells que compleixen les condicions del Reial decret 1201/2002, de 20
de novembre, pel qual es regula la produccié integrada de productes agricoles (BOE nam.
287, de 30/11/2002). Aquesta condici6 es pot acreditar mitjangant certificat del Consell
Catala de Producci6 Integrada o per qualsevol altre organisme regional estatal autoritzat, i
també pot ser acreditat amb la presentacio de proves suficients que demostrin el compliment
d’aquelles condicions.”

“No es subministraran begudes en envasos de plastic d’'un sol Us, i no s'utilitzaran coberts,
plats, gots, palles ni bastonets per remoure begudes de plastic d’un sol Us.

L’empresa licitadora haura de presentar una declaracié signada indicant el compliment
d’aquest criteri i detallant els sistemes alternatius al plastic d’'un sol Us que s’utilitzaran, per
exemple, gerres, sortidors o sistemes de dipodsit, devolucié i retorn, o productes de materials
alternatius com vidre, metall, paper, fusta o plastic compostable.”

“Per a la fraccio organica, les bosses d’escombraries que s’utilitzaran seran compostables
d’acord amb la norma UNE-EN 13432:2001. Per a la resta de fraccions, les bosses
d’escombraries hauran de tenir com a minim un 80% de plastic reciclat post-consum. Les
bosses hauran de complir els requeriments de la norma UNE-EN 13592:2003. Sacs de
plastic per a la recollida de deixalles domeéstiques.

Pel que fa a les bosses compostables, 'empresa licitadora haura d’aportar el certificat d’'una
etiqueta ecologica Tipus | (Distintiu de garantia de qualitat ambiental o equivalent) o bé una
declaracié del fabricant amb referéncia al compliment de les normes UNE-EN 13432:2001 i
UNE-EN 13592:2003 i la fitxa técnica del producte.

Pel que fa a les bosses de plastic, 'empresa licitadora haura d’aportar el certificat d’'una
etiqueta ecologica Tipus | (Distintiu de garantia de qualitat ambiental, Angel Blau o
equivalent) o bé una declaraci6 signada del fabricant sobre el percentatge de plastic reciclat
i el compliment de la norma UNE-EN 13592:2003 i la fitxa técnica del producte.”

“Els productes de neteja que s'utilitzin en la prestacié del servei han de complir els criteris
d’ecotoxicitat (biodegrabilitat i toxicitat per als organismes aquatics) i d’exclusio i de restriccid
de substancies en la formulacié dels productes, tal com es descriuen en alguna etiqueta
ecologica Tipus .

L’empresa licitadora haura de presentar el certificat d’etiqueta ecoldgica Tipus | del producte
que inclogui aquest requisit (Etiqueta ecologica de la UE, Cigne Nordic o equivalent), o bé
una altra evidencia documental equivalent amb referéncies especifiques de cadascun dels
criteris.”
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Com a criteri d’adjudicacio:

“S’atorgaran X punts a aquelles ofertes en que el peix servit sigui exclusivament fresc.

Es considera peix fresc aquell que no ha sofert des de la seva captura cap operacio dirigida
a la seva conservacio, excepte I'addicié de gel trossejat pur o mesclat amb sal, o que hagin

estat conservats a bord dels pesquers amb aigua de la mar o salmorra refrigerada.”

“S’atorgaran X punts si I'oferta inclou peix i marisc de proximitat, fresc i de temporada, amb
una periodicitat determinada, per exemple, un producte al mes.

L’empresa licitadora haura de presentar un llistat dels productes de peix i marisc fresc amb
I'etiqueta “Peix de Llotja” impulsat pel Departament competent en matéria d’alimentacio o de
llotges de proximitat equivalent.”

“S’atorgaran X punts si almenys un X per cent dels aliments d’origen vegetal que s’inclouen
en la prestacio del servei sén de circuit curt.

S’entendra com a productes de circuit curt, aquells que no tinguin més d’un intermediari
entre el cultiu i el consum al menjador.”

“Es valorara la inclusié de més plats amb ingredient primari ecologic segons la seguient
ponderacio:

- 1 plat més a la setmana / mes: X punts
- 2 plats més a la setmana / mes: X punts
- 3 plats més a la setmana / mes: X punts.”
“S’atorgaran X punts si els ous sén exclusivament ecologics.
S’atorgaran X punts si els ous sén exclusivament del Grup 1.”
“S’atorgaran X punts si I'oli d’oliva utilitzat a la prestacié del servei és ecologic.”
“S’atorgaran X punts si al menu setmanal no s’inclouen aliments arrebossats.”

“S’atorgaran X punts si totes les verdures servides com a plat principal sén de temporada,
d’acord amb el calendari adjunt a aquest plec.

Es considera verdures de temporada aquelles que comprenen uns mesos de cultiu i
recol-leccié especifics, i que tenen un periode de produccié optim.”

“S’atorgaran X punts si 'empresa evita comprar productes en envasos unitaris i opta per la
compra a granel en el marc dels productes.

L’empresa licitadora haura de presentar una declaraci6 signada indicant el compliment del
criteri i detallant els productes que s’adquiriran a granel.”
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Com a criteri de desempat:

“Quan dues o més ofertes obtinguin la mateixa valoracio, s’adjudicara el contracte segons la
major quantitat de plats amb ingredient primari ecoldgic.”

Com a condicioé especial d’execucio:

“Almenys X dies a la setmana se servira al menu (primer, segon o postres), com a minim,
I'ingredient primari ecologic.

S’entendra ingredient primari, d’acord amb la definicio establerta a I'article 2.2 del Reglament
1169/2011, sobre informacié alimentaria al consumidor: «Ingredient primari: un ingredient o
ingredients d’'un aliment que representa més del 50% del producte.»

Es considera aliment ecologic aquell qgue compleixi amb les especificacions del Reglament
(CE) n° 834/2007, del Consell, de 28 de juny de 2007 sobre produccid i etiquetatge dels
productes ecologics. L'incompliment d’aquesta condicié especial d’execucio durant 2 mesos
0 més sense causa justificada suposara la resolucié del contracte.”

“El menu no podra incloure fregits més d’una vegada a la setmana.

L’'incompliment d’aquesta condicio especial d’execucié durant X mesos o més sense causa
justificada suposara la resolucié del contracte.”

“Es condicié especial d’execucié que la fruita sigui, exclusivament, de produccié ecologica.

L’'incompliment d’aquesta condicioé sense causa justificada suposara la resolucié del
contracte.”

“La fruita i les verdures servides com a plat principal seran exclusivament de temporada.

Es consideren productes de temporada els que comprenen uns mesos de cultiu i recol-leccié
especifics, i que tenen un periode de produccié optim”.

“No podran servir-se “menjars preparats” més de tres vegades al mes, d’acord amb la
definicié del Reial decret 3484/2000, de 29 de desembre, pel qual s’estableixen les normes
d’higiene per a I'elaboracié, distribucio i comer¢ de menjars preparats: «Menjar preparat:
elaboracions culinaries resultat de la preparacié en cru o del cuinat o del precuinat, d’'un o
diversos productes alimentaris d’origen animal o vegetal, amb o sense 'addici6 d’altres
substancies autoritzades, i en el seu cas, condimentada. Podra presentar-se envasada o no
i disposada pel seu consum, bé directament, o bé després d’'un escalfament o tractament
culinari addicional».”

“Les verdures, fruites, peix, carn, ous adquirits per a I'execucio del contracte hauran de ser
“no elaborats”, d’'acord amb la definicié que en fa el Reglament 1333/2008: «Aliment no
elaborat: un aliment que no hagi estat sotmés a cap tractament que doni lloc a un canvi
substancial del seu estat original; no es considera a aquests efectes que cap de les
seguents accions doni lloc a un canvi substancial: dividir, partir, trossejar, desossar, picar,
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escorxar, pelar, triturar, tallar, netejar, retallar, ultracongelar, congelar, refrigerar, moldre,
envasar o desenvasar».”

“Reallitzar formacio al personal destinat a 'execucié del contracte sobre gestié ambiental
(reducci6 del malbaratament alimentari, gestio de residus, Us eficient de l'aigua i I'energia,
etc.)

L’empresa haura de presentar el pla de formacié ambiental que impartira.”

“Disposar d’un pla de prevenci6 de les pérdues i el malbaratament alimentaris en el marc
dels productes que conté I'oferta establint el métode d’aplicacio, d’acord amb l'article 5 de la
Llei 3/2020, de I'11 de marg, de prevencio de les pérdues i el malbaratament alimentaris.

Per acreditar aquesta consideracid, 'empresa licitadora cal que aporti el seu propi Pla
esmentat en el moment de presentar la seva oferta o el Pla col-lectiu a qué s’aculli®.”

(Veure les definicions del Pla de contractacié publica alimentaria de Catalunya que va ser
aprovat per I'Acord del Govern de data 16 de juny de 2015 i la Guia d’ambientalitzacié de
menjadors col-lectius, de la Direccié General de Qualitat Ambiental)

3 A aquest efecte, us pot ser d'utilitat la Guia per a la implantacié d'un pla de prevencid i reduccio de les pérdues i
el malbaratament alimentari a les empreses agroalimentaries



https://documents.dadesobertes.gencat.cat/acordsgovern/docs/SIG15PRE0506.pdf
https://contractacio.gencat.cat/web/.content/principis/contractacio-estrategica/ambiental/guia-ambientalitzacio-menjadors.pdf
https://contractacio.gencat.cat/web/.content/principis/contractacio-estrategica/ambiental/guia-ambientalitzacio-menjadors.pdf
https://agricultura.gencat.cat/ca/departament/dar_publicacions/dar_publicacions_monografiques/guies/guia-implantacio-pla-prevencio-reduccio-perdues-malbaratament-alimentari-empreses-agroalimentaries/
https://agricultura.gencat.cat/ca/departament/dar_publicacions/dar_publicacions_monografiques/guies/guia-implantacio-pla-prevencio-reduccio-perdues-malbaratament-alimentari-empreses-agroalimentaries/
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